
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A  glutenh. Getreide, B  Krebstiere, C  Ei, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, G  Milch / Laktose, 
H  Schalenfrüchte, L   Sellerie, M  Senf, N  Sesam, O  Sulfi te, P  Lupinen, R  Weichtiere

Der sozialökonomische Beschäftigungsbetrieb „Die Caterei“
wird aus Mitteln des Arbeitsmarktservice Wien gefördert.

Öff nungszeiten
Kantine Catamaran : Mo bis Do von 07:30 - 15:00 Uhr | Mittagsmenüs von 11:30 - 14:00 Uhr Freitag von 07:30 - 14:00 Uhr | Mittagsmenüs von 11:30 - 13:30 Uhr 
Kantine GPA : Montag bis Freitag: 11:30 bis 13:30 Uhr 

T +43 1 512 47 13 I office@diecaterei.at I www.diecaterei.at I Seminar- und Veranstaltungszentrum CATAMARAN | Handelskai 348, 1020 Wien

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoff e enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

LUNCH  vom MONTAG, 29.04.2024 bis FREITAG, 03.05.2024 

MONTAG, 29.04.2024
Kartoffel-Bärlauchcremesuppe / Rindsuppe mit Einlage (AGL / ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Faschierte Laibchen mit Kartoffelpürée und Gemüse (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Cremige Eiernockerl mit grünem Salat (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Bunter Frühlingssalat mit gegrillen Hühnerbruststreifen (AGL)   € 7,50
Catamaran Special Wildlachsfilet in Weißweinsauce mit Gemüse-Reis (DAGL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert-Auswahl   € 2,00 * 

DIENSTAG, 30.04.2024
Frühlingskräutersuppe / Klare Rindsuppe mit Einlage (AGL / ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Gebackenes Schweinsschnitzel mit Petersilkartoffeln (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Spinat-Ricotta-Tortelloni mit Bio-Tomatensauce & Parmesan (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Thunfischsalat Nicoise mit einem Stück Gebäck (CDL)   € 7,50
Catamaran Special Gekochtes Schulterscherzl vom Rind mit Rösti und Rahmfisolen (ACGL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert-Auswahl   € 2,00 * 

MITTWOCH, 01.05.2024
G E S C H L O S S E N
Das Team der Caterei wünscht einen schönen Staatsfeiertag!             

DONNERSTAG, 02.05.2024
Junglauchcremesuppe / Klare Rindsuppe mit Einlage (AGLP / ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Tiroler Gröstl mit Krautsalat (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Grießschmarr'n mit Beerenragout (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Asia-Salat mit vegetarischer Frühlingsrolle (AFGL)   € 7,50
Catamaran Special Kalbsvögerl in Wurzelsauce mit Spätzle und Gemüse (ACGL)   € 9,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert-Auswahl   € 2,00 * 

FREITAG, 03.05.2024
Gemüsecremesuppe / Klare Rindsuppe mit Einlage (AGL / ACGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Kap Seehechtfilet in Backteig mit Kräuter-Reis und Zitrone (ACDGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Spinat-Schafskäsestrudel mit Sauerrahm-Dip und Beilagensalat (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Falafel auf Couscous Salat und Grillgemüse (AGL)   € 7,50
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert-Auswahl   € 2,00 * 

* in Kombination mit einem Hauptgericht: € 1,00
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