
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A  glutenh. Getreide, B  Krebstiere, C  Ei, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, G  Milch / Laktose, H  Schalenfrüchte, L   Sellerie,
M  Senf, N  Sesam, O  Sulfi te, P  Lupinen, R  Weichtiere

LUNCH Speiseausgabezeiten
Kantine Catamaran : Mo bis Do 11:30 – 14:00 Uhr / Freitag 11.30 bis 13:30 Uhr
Kantine GPA : Mo – Fr 11.30 bis 13.30 Uhr

T +43 1 512 47 13 I office@diecaterei.at I www.diecaterei.at I Seminar- und Veranstaltungszentrum CATAMARAN | Handelskai 348, 1020 Wien

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoff e enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

LUNCH  vom MONTAG, 11.05.2026 bis FREITAG, 15.05.2026 

MITTWOCH, 13.05.2026
Spargelcreme Suppe (L)   € 2,50 *
Herzhaft: Tafelspitz gekocht in Wurzelgemüse mit Rösti und Kohlrabi (AGL)   € 7,60
Veggie oder süß: BIO-Gnocchi in Tomaten-Parmesansauce mit Rucola (ACGL)   € 7,60
Aus der kalten Vitrine: Asia Salat an buntem Blattsalat mit Frühlingsrollen und Gebäck (AFLN)   € 7,60
Catamaran Special Spargel-Risotto mit Rinderstreifen (GLO)
Salat vom Buffet mit Dressing Ihrer Wahl / Warmes Saisongemüse vom Buffet mit Gebäck   € 6,50            
Dessert-Auswahl (ACGHL)   € 2,50 * 

DONNERSTAG, 14.05.2026
Christi Himmelfahrt! Die Kantine bleibt heute geschlossen.             

FREITAG, 15.05.2026
Die Kantine bleibt heute geschlossen.             

* in Kombination mit einem Hauptgericht: € 1,50
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