
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung
A  glutenh. Getreide, B  Krebstiere, C  Ei, D  Fisch, E  Erdnuss, F  Soja, G  Milch / Laktose, 
H  Schalenfrüchte, L   Sellerie, M  Senf, N  Sesam, O  Sulfi te, P  Lupinen, R  Weichtiere

Der sozialökonomische Beschäftigungsbetrieb „Die Caterei“
wird aus Mitteln des Arbeitsmarktservice Wien gefördert.

Öff nungszeiten
Kantine Catamaran : Mo bis Do von 07:30 - 15:00 Uhr | Mittagsmenüs von 11:30 - 14:00 Uhr Freitag von 07:30 - 14:00 Uhr | Mittagsmenüs von 11:30 - 13:30 Uhr 
Kantine GPA : Montag bis Freitag: 11:30 bis 13:30 Uhr 

T +43 1 512 47 13 I office@diecaterei.at I www.diecaterei.at I Seminar- und Veranstaltungszentrum CATAMARAN | Handelskai 348, 1020 Wien

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoff e enthalten sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet werden.

LUNCH  vom MONTAG, 13.05.2024 bis FREITAG, 17.05.2024 

MONTAG, 13.05.2024
Rindsuppe mit Einlage / Broccolicreme Suppe (ACGL / AGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Hühnerspieß mit Kräuterbutter und Wedges mit Sommergemüse (GL)   € 7,50
Veggie oder süß: Gemüselaibchen mit Salat und Dipsauce (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine:  Griechischer Bauernsalat (G)   € 7,50
Catamaran Special Schweinefilet mit Wok Gemüse und Duftreis (FNGL)   € 9,50
Salat vom Büffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

DIENSTAG, 14.05.2024
Rindsuppe mit Einlage / Sauerrahmcreme Suppe (ACGL / AGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Gebackenes Putenschnitzel mit Pommes (ACG)   € 7,50
Veggie oder süß: Tortelli Spargel mit Rucola und Tomaten (ACGL)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Tomaten Mozzarella Salat mit Rucola (G)   € 7,50
Catamaran Special Hokifilet pochiert in Weißweinsud mit Gemüsereis (DGL)   € 9,50
Salat vom Büffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

MITTWOCH, 15.05.2024
Rindsuppe mit Einlage / Karotten-Ingwercreme Suppe (ACGL / AGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Schweinsgeschnetzeltes in Dijonsenfsauce mit Reis (AGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Ratatouille-Gemüse mit Polenta-Gnocchi (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Quinoa Salat mit Räucherlachs (DG)   € 7,50
Catamaran Special Rinderragout mit Rotweinschalottensauce und Süßkartoffelpüree und Broccoli (AGL)   € 9,50
Salat vom Büffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

DONNERSTAG, 16.05.2024
Rindsuppe mit Einlage / Buttermilchcreme Suppe (ACGL / AGL)   € 2,00 *
Herzhaft: Hühnerfilet in Kräutersauce mit Kroketten und Gemüse (ACGL)   € 7,50
Veggie oder süß: Topfen Marillenstrudel mit Vanillesauce (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Poke Bowl mit Hühnerwürfel (NFGL)   € 7,50
Catamaran Special BIO-Tomaten Spinatlasagne auf Wurzel-Tomatensauce (ACG)   € 9,50
Salat vom Büffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

FREITAG, 17.05.2024
Tomaten-Kokos-Chilicreme Suppe (GL)   € 2,00 *
Herzhaft: Zanderfiletstreifen mit Petersilienkartoffel (DALG)   € 7,50
Veggie oder süß: Gebackener Karfiol mit Salat und Sauce Aioli (ACG)   € 7,50
Aus der kalten Vitrine: Cous Cous Salat mit Falafel (GL)   € 7,50
Salat vom Büffet mit Dressing Ihrer Wahl   € 5,90            
Dessert Auswahl (ACGHL)   € 2,00 * 

* in Kombination mit einem Hauptgericht: € 1,00
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